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La Région

CODE DE BONNE CONDUITE Grandl=st

Merci de bien vouloir laisser vos micros coupés
Pour intervenir
» Vous pouvez poser vos questions via l'onglet « conversation »

O] S ¢ © 8 6 6 . o Quittr | v

Conversation Participants Lever lamain  Réagir  Affichage Motes Salles Applis Autres Caméra Microphone Partager

A\

Cliquez et 'onglet s’ouvrira a droite de votre écran. Conversation de la réunion

A\

Saisissez votre message puis envoyez

ﬁ Saisissez un message

e © @

« Nous y répondrons pendant ou a la fin de la présentation si cela est possible ou nous vous
apporterons une réponse ultérieurement

Un lien pour télécharger le support de présentation vous sera envoyé



DEROULE

REGION Eléments d’introduction

DRAAF  Rappel de la loi EGAlim

REGION Présentation du programme ADAGE

(Alimentation Durable et Autonome en Grand Est)

LYCEE LOUIS WEISS Témoignage « Faire Savoir Son
Savoir-Faire »

INAO Présentation des Signes d’ldentification de la
Qualité et de I'Origine

ODG — INTERPROFESSION- ASSOCIATION

Quels produits labellisés cuisiner ? Trouver l'offre en
produits locaux durables et de qualité. Découvrez le
champ des possibles en Grand Est

BLEU BLANC CCEUR Intervention sur leur démarche
en cours

ECHANGES...

Ces logos vous disent ils quelque chose ?
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Valerie VAGNEUR
Chargée de mission
Service alimentation

Région Grand Est




INTRODUCTION - L’AMBITION REGIONALE

Un secteur économique majeur pour le territoire

La Région accompagne les agriculteurs et les entreprises dans la transition écologique et numérique

- favoriser l'installation des jeunes en agriculture, et en viticulture, et accompagner aux créations
d’activités économiques

- renforcer la compétitivité et de la modernisation de I'ensemble des entreprises agricoles, des
exploitations agricoles aux entreprises de transformation et de valorisation

- intégrer des démarches d’innovation (déploiement de solutions techniques alternatives et non
technique) en tant qu’outil de développement et de progres, comme une réponse pragmatique et
efficace aux enjeux environnementaux et climatiques et aux impératifs de productivité

- cibler un marché local/régional (dont celui de la restauration hors domicile) et le développement des
circuits courts en parallele d’'un renforcement des capacités de développement a I'exportation



INTRODUCTION :
LA STRATEGIE AGRI-ALIMENTAIRE DE LA REGION

° Protéger ERIUETES e Assurer la sécurité
e Créer et pérenniser *Rayonner au-dela agricoles et alimentaire et les

les emplois des territoires agroalimentaires enjeux d’alimentation

dans une démarche
de triple
performance
économique, sociale
et environnementale résilience a travers le
maintien de territoires

ruraux dynamiques

durable dans une
logique de moindre
dépendance, de

eFédérer les acteurs

Le développement des produits sous SIQO au cceur de la stratégie Ambition 2030




INTRODUCTION: LE SAVIEZ VOUS ?

47 PRODUITS SOUS
SIQO EN GRAND EST

Source memento 2019. Données statistiques de 2016-2017




INTRODUCTION : LE SAVIEZ VOUS ?

Chiffre d’affaires des produits sous 5100
en Grand Est

3 1 27 ?lialflirnun: - dumnmmlumhnlu

exploitations agri-
mlul’d!lﬂhi

mitlions : 21 440 produire des 5100
218 ..

Vins compris

d euros

Hors vins 2| zq[]

4700 tonnes de fruits et légumes . . o o o . . . . .

5000 tonnes produits carnés Contribution a lagriculture francaise Contribution a Uagriculture regionale
12 000 tonnes d’autres produits

18 600 tonnes de produits laitiers

3163700 hectolitres

Source memento 2019. Données statistiques de 2016-2017
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DE LA REGION Direction régionale de "alimentation, La Reglon -

GRAND EST de "agriculture et de la forét -

Laberie -
ranai:-s

.........
Frozavaans

Fabrice COLSON
Chargé de Mission
Direction Régionale de I’ Alimentation,
de I’Agriculture et de la Forét
(DRAAF)




EN
PREFET

BRANDEST " Lois EGALim — Climat & Résilience
5 mesures phares pour la restauration collective

> Des produits durables et de qualité dans les assiettes Enjeux

> Information des convives Santé publique
Environnement

> Diversification des sources de protéines et menu végétarien Justice sociale

Résilience

> Lutte contre le gaspillage alimentaire et dons alimentaires

» Substitution des plastiques

Avec vne application progressive (en fonction des mesures : dates d’entrée en vigueur différentes)
et différenciée (mesures applicables ov non en fonction des secfeurs : scolaire, médico-social... )



En
PREFET

DE LA REGION
G_;::\ND EST
Lz Des produits durables et de qualité dans les assiettes :
50 % de produits durables et de qualité, Bio
dont 20% de produits biologiques 207
. . . Autres
depuis le 1°" janvier 2022 50%
SIQO
et hors Bio

60 % de produits durables et de qualité pour les viandes et les poissons
av 1°' janvier 2024 (taux porté a 100% pour la restauration d’Etat)

Comptabilisation des % en valeur d’achats HT par année civile

Chaque année : télédéclaration pour chaque restavrant collectif (via « ma cantine ») et bilan statistique
national

Instruction technique DGER/SDRICI/2023-565 06/09/2023 - Objet : application de la loi FGAlim dans les
restavrations collectives des établissements de I'enseignement technique agricole.



PREFET Des produits dvrables ef de qualité dans les assieftes :
GRAND EST
Liberté Les produits durables et de qualité ciblés :

Egalité
Fraternité

Agriculture biologique et autres signes officiels de la qualité et de I'origine
(Label rouge, AOP/AOC, IGP, spécialité traditionnelle garantie)

* Produits bénéficiant des mentions valorisantes : issus d’une exploitation hénéficiant de la haute valeur AonicurTon:
environnementale — « HVE », fermiers (sous conditions)

A ‘

* Jusqu'au 31/12/2026, produits issus d'une exploitation bénéficiant de la certification environnementale de @ -
-

niveauv 2 X

</

)

* Produits hénéficiant de I’écolabel péche durable
Critére Sélection
* Produits hénéficiant du logo RUP Achat

* Produits issus du commerce équitable
* Produits sélectionnés sur les colts imputés aux externalités environnementales

* Produits acquis principalement sur la base de leurs performances en matiére environnementale et ,
d’approvisionnements directs * o}

Les produits locaux ou « de proximité » ne répondent pas a la définition d’un produit durable et de qualité

+ Incitation a développer I'acquisition de produits issus des projets alimentaires territoriaux (PAT)
* périmétre en cours d’analyse technico-juridique




PREFET
DE LA REGION
GRAND EST

Liberté
Egalité
Fraternité

Les produits « locaux » ne sont pas cités directement dans la loi (réglementation européenne = pas de préférence
géographique) MAIS ils sont bien présents dans « I'esprit de la loi » :

> Nouvelle catégorie alliant 2 critéres de performances « environnementales » et « circuits directs » ;

> Publication de guides pour les acheteurs pour rédiger des marchés publics qui permettent aux
fournisseurs locaux de candidater ;

> Suivi des approvisionnements « Origine France » et « Circvits courts » dans le bilan statistique national
et annvel ;

> Incitation a travailler dans le cadre des projets alimentaires territoriaux (PAT) qui permettent le
rapprochement de |'offre locale en produits durables et de qualité et la restauration collective (filiéres
§\ R territoriales).



-- CﬁP mMa cantine, gu’est-ce que c’est ?

ALIMENTAIRE
Liberté

La plateforme gouvernementale dédiée aux lois EGAlim et Climat et Résilience et a la restauration
collective, construit selon la méthode agile, répondant aux besoins des utilisateurs. Elle propose de :

«  Comprendre les mesures de la loi : Décryptage des mesures de la loi EGAlim complété par celles
de la loi Climat et Résilience

«  Accompagner les utilisateurs avec nos outils et des ressources

« Communiquer en générant une affiche, ou en publiant les informations des cantines, favorisant
la transparence, ’émulation

« Collecter des données pour le bilan statistique annuel et I'évaluation de la politique publique




Ma Cantine : I'outil numérique officiel gratuit et ouvert a tout établissement de
restavration collective

Des outils et des ressources

* Avtodiagnostic et tableav de bord pour se positionner et planifier sa progression
* Tableur pour le suivi des achats vers les 50% de produits durables et de qualité
* Modéle d’affiche pour I'information aux convives

* Inscription aux expérimentations de réservation de repas et menus végétariens

Mieux manger
de la créeche a 'EHPAD

Rdv sur:
o
_ - g’f‘?ﬁﬁ ° °
~ e ma-cantne.agricuiture.gouv.ir
 — o N o N °
- o = I - g

NE,

Gérer ma cantine pour Suivre I'évolution de En savoir plus sur la

atteindre mes objectifs mon territoire cantine que je fréquente

Etre outillé pour atteindre les avoir ol en sont les établissements Connaitre les initiatives de mon

objectifs des lois EGAlim et Climat de ma région ou mon département restaurant ou celui de mes enfants

= = =



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil

iz

Programme Lait et Fruits a I’'école

® Aide pour les distributions de fruits, légumes, lait et produits laitiers aux

éléeves de la maternelle a la terminale

Programme européen qui autorise l'octroi d'une aide
sur des fonds de |'Union européenne pour la
distribution de fruits, légumes, lait et produits
laitiers aux éléves dans les établissements scolaires
publics et privés sous contrat

Objectif promouvoir  les  comportements
alimentaires plus sains et faire connaitre aux éleves
les filieres et produits agricoles en particulier sous
signe de qualite

PROGRAMME
DE DISTRIBUTION
DE FRUITS ET

LEGUMES £T DE
LAIT DANS LES
ECOLES DE L'UE

PROMOUVOIR
des habitudes
alimentaire:
plus saines




Grand =st

Aurélie MARAND
Directrice du projet « ADAGE »

Cheffe du service Alimentation
REGION GRAND EST




l . 1/ ADAGE - quoi/comment ?
/

AXE 2.

Mobiliser et
structurer l'offre

Programme
ADAGE

2022-24

Programme ADAGE

SP 23 juin 2022
équipe projet dédiée

AXE 3. AXE 4.

Accompagner Créer une dynamique

les changements de collective vertueuse
pratiques

Grand IEst



l . 2/ 12 mois - 12 chiffres — 12 mots clés

CHARTE

I -5 N | FILIERES <§E

| OCAL EXPERIMENTER

NGER
DURABLE

2 mois d’ateliers design COLLECTIF SOURCING
0 21 lycees pilotes TERRITOIRES
b ATELIERS
)
< 300 personnes associees g
S > 8 visites d’entreprises %
5 o 25reunions EP ADAGE O
& > =
™ O -
— —
O
O

11% produits locaux Ereer
Grand:st




3/ ZOOM = réseau facilitateurs de sourcing local

Axe1 & 2 : professionnaliser et sécuriser les
achats & mobiliser et structurer l'offre

GT sourcing juin 2022-juin 2023

6 réunions

20 partenaires

auditions, échanges de pratiques, vision partagée

Propositions d’actions :

% cartographier les offreurs de solutions locaux
de la restauration collective (producteurs,
transformateurs, IAA, logisticiens...

» créer un réseau de facilitateurs de sourcing
local

% lever les freins de la logistique et du stockage
en proposant des solutions territoriales

v CP octobre 2023

AMI facilitateurs de sourcing
local

v’ Janvier 2024

Réseau de facilitateurs

Comité de suivi (Région, DRAAF,
acheteurs, départements)
Indicateurs, bilan janvier 2025,



3/ ZOOM = ACHATS LOCAUX DURABLES Purzsu=m

10,5%

Chantier lycées pilotes de Metz juin 2022-juin 2023

5 réunions + 2 visites de terrain + 1 enquéte in situ

5 lycées pilotes

échanges de pratiques, vision partagée, suivi des indicateurs

Constats :

Freins majeurs a 'achat de produits locaux de qualité : Source webgerest_taux de produits
. locaux_ année scolaire 2022-23

1. le prix

2. le sourcing . v’ CP octobre 2023 - AMI facilitateurs de sourcing local
3. le changement de pratiques v’ Année scolaire 2023-24

2 chantiers avec des lycées pilotes

« paniers bio » - 13 lycées publics

; « paniers agrilocal55 » - 7 lycées publics
soutien aux surcouts liés aux achats de produits locaux
durables — 180 k€



l . 4/ Prochaines étapes

septembre 2023 octobre 2023 1° semestre 2024
FOIRE DE CHALONS NOUVEAUX CHANTIERS CERCLE ELARGI

www.grandest.fr/consommer-local/ La Région

alimentationdurable@grandest.fr Gra nd I:St



http://www.grandest.fr/consommer-local/
mailto:alimentationdurable@grandest.fr

L@ L Grand st

Cuisiner c'est rop bien..
manger C'est encore mieux !

Alexis KLEIN
Responsable restauration
Lycée Louis WEISS
Ste Marie aux Mines

REGION GRAND EST




La Région

Grand IEst

'vvl_yrcée Louise Weiss

Chiffres 2023 (janvier a septembre 2023)
13% produits locaux
35 % bio
44% SIQO A

450 déjeuners
80 diners

®

5 amimesi

Pour la Terre,
et mes

[
less i




TEMOIGNAGE : FAIRE SAVOIR SON SAVOIR FAIRE

a
PN

Des acteurs engagés *

* Une équipe de cuisine motivée sur le « bien mangé »

Favoriser le « fait maison », développement des menus
végétariens « fait maison »

Respecter la saisonnalité des produits
= colt réduit /journée

Des procédures adaptées, partagées avec des debriefs
journaliers pour un résultat pérenne

* Un groupement d’achat impliqué sur toutes les
gammes de produits labellisés

Un travail de fond

La maitrise des déchets d’'une part en amont = éviter la
surproduction .Recycler, retravailler les surplus de production en
respectant les normes d’hygiéne (épluchures, fanes, pains ...)

D’autre part en aval sur le retour des assiettes = pesées
journalieres , réagir quotidiennement pour réajuster et diminuer
le gaspillage

Cuisinez différemment = travailler en flux tendu sur les
préparations chaudes = offre un meilleur résultat
organoleptique , garde les nutriments et engendre
moins de perte de volume a la cuisson

La communication

Communiquer, sensibiliser les convives a la
distribution, a la commission de menus et avec les
« éco-délégués »



TEMOIGNAGE : FAIRE SAVOIR SON SAVOIR FAIRE eu

Les denrées utilisées sont principalement 1 Produits laitiers AOP ou/et BIO
celles soumissionnées et retenues par le  Viande labellisée
groupement de commande (Bartholdi Haut-Rhin) J Légumes bios frais ou/et surgelés
 Epicerie bio
 Pain bio

Pas de «recette» miracle pour réussir a introduire un maximum de

produits labellisés dans les menus mais un maximum «d’ingrédients*»
( *gestion des déchets, groupement de commande, équipe motivée...)




EN
REPUBLIQUE
FRANCAISE
Liberté

Egaliré

Fraternité

La Région -
STITUT NATKONAL
VORIGINE ET DE Gra nd I-St
LA QUALITE -

OLIVIER RUSSEIL
Délégué Territorial Nord-Est

Institut national de l'origine et de la qualité
(INAO)



LES SIQO : KEZAKO ?

SIQO = Signes officiels d’Identification de la Qualité et de I'Origine

*
‘k* **
* *
¢ *
* K

INAO = Etablissement public sous tutelle du ministére
de l'agriculture et de la souveraineté alimentaire en charge
de la mise en ceuvre de la politique relative aux SIQO




LES MISSIONS DE L’'INAO

2 4

1 3
Reconnaitire les SIQO Protéger & défendre
Modifier les cahiers des dénominations et
charges territoires

@ [Csignes

& officiels
@ ORIGINE ET QUALITE
® R Er




5 SIGNES OFFICIELS DE LA QUALITE ET DE L’ORIGINE

APPELLATION
D'ORIGINE
PROTEGEE (AOP)

La garantie d’'une
origine précise, d’'une
authenticité et de
toutes ses étapes de
production réalisées sur
son ferritoire

INDICATION
GEOGRAPHIQUE
PROTEGEE (IGP)

La garantie d’un
savoir-faire ancré
sur un territoire

SPECIALITE
TRADITIONNELLE
GARANTIE (STG)

La garantie d’'un
mode de production,
d’une recette ou
d’'une composition
traditionnelle

‘wl A":"/
AGRICULTURE
LABEL ROUGE BIOLOGIQUE
La garantie d’'une Une production qui
qualité supérieure par respecte I'environnement,
rapport a des produits un haut niveau
similaires grace a des de bien-étre animal
conditions plus et des ressources locales
exigeantes et des favorisées

tests sensoriels @® [ signes

@ ORlGINoEfEf'I()CLIIEUITSE
® 2 Eo




LES POINTS CLES DES DEMARCHES SIQO

= Démarche collective et reconnaissance d’un organisme
de défense et de gestion (ODG) (Hors AB)

» Respect des conditions de production fixées dans un
cahier des charges homologué par les pouvoirs publics
sur proposition de 'INAO (AB = reglements UE)

» Production et produit soumis a des contréles
organisés par un organisme tiers, compétent,
impartial et indépendant, sous l'autorité et sur la
base d’'un plan de coniréle validé par 'INAO

» Produit identifiable par I'utilisation de logos et mentions ® Gsignes
@ ORRGINOE ETIOCLIIEUTSE
® 2 I



L’ORGANISATION DU CONTROLE

Supervision

des controles
Agréments
Evaluations
Observations

Accréditation

NF EN ISO/CEI 17020
NF EN ISO/CEI 17065

ey Organismes N
de controle

Controles * * *
Externes Organismes
Habilitations de défense et de gestion
Controles
Suivis

Opérateurs
— (Producteurs, transformateurs, conditionneurs...)

cofrac
Controles
~ Internes
Identification
Controles
ExN
A
- Fastie |(_.“)- signes

@ officiels
ORIGINE ET QUALITE

Controles officiels de I'Etat ® 2 E




PRODUITS SOUS SIQO .

Une véritable assurance qualité

attestée par des cahiers des charges
officiels, des réglements et des
contréles réguliers exercés par des
organismes indépendants agréés et
supervisés par I'INAO dans le cadre

d’une certification officielle.

& ORI




POURQUOI PREFERER DES PRODUITS SOUS SIQO ?

Vous valorisez une
production agro-
alimentaire francaise
qui permet de
maintenir une activité
économique et des
emplois au cceur de
nos territoires, tout en
minimisant les
tfransports.

Les produits sous
signes de qualité et
d’origine permettent
de monter des menus
complets et variés.
Vous faites ainsi le
choix de la qualité et
du plaisir
gustatif pour vos

convives de tous ages
!

Vous bénéficiez d’une Vous proposez des
véritable assurance produits, dont
qualité, garantie par des nombreux sont ceux,
contrbles fiables menés dont AB en particulier,

par des organismes de qui répondent aux
contréle indépendants, attentes sociétales
dans une politique menée des citoyens (produits
par le Ministére de locaux, sans OGM,
I’Agriculture, et des bien-étre animal ...)
contréles de I'INAO -
et de la DGCCRF. @ offcels

® 2 En




POURQUOI PREFERER DES PRODUITS SOUS SIQO ?

105 AOP 438 labels rouges
dont 51 AOP laitiéres dont notamment
225 volailles 47 196 producteurs
148 IGP 13 ceufs 19 311 transformateurs
56 viandes

48 charcuteries et salaisons

30 fruits et légumes
5STG 33 produits de la péche / aquaculture

@ [Csignes
* Chiffres 2021/ France / Hors boissons alcoolisées ® /2 E5




SOURCES D’INFORMATION : COORDONNEES DES ODG

www.inao.gouv.fr

Exn

REPUBLIQUE

FRANCAISE

Liberté INSTITUT NATIONAL A » D
Eguiité DE LORIGINE ET DE m JA (O
Fratermize LA QUALITE : b

/.\ L'institut Les signes de qualité et d'origine Espace pro et outils Formations Textes officiels Publications

k al Rechercher un
produit

[ LORRAINE| X ]

GRAND EST v

Plus de critéres

Les SIQO face aux attentes sociétales : retour en vidéo sur les rencontres
régionales OK

Fiche produit

Présentation

Cahier des charges
Textes reglementaires
Aire géographigue
Reconnaissance

Contacts

Organisme de défense et de gestion

Association Mirabelles de Lorraine

AREFE
38 route d'Etain

55210 Vigneulles-lés-Hattonchatel

Tel - 0504 4905 08

N*SIRET : 43811580000015

Décision de reconnaissance
n*CHIGRILR/STGZ007/5T du 16 juilet 2007
Composition : Producteurs ! Transformateurs

President(e} : Monsigur Quentin HOFFRAMM
Contact : Chloe PLANCHON -

animation{@mirabelesdelorraine fr



https://www.inao.gouv.fr/

SOURCES D’INFORMATION : UTILISATION DES LOGOS

(‘egles d'usage de Ia marqu>

AB nationale : précisions concernant

l'utilisation de la marque AB en Kﬁ
o

~

restauration hors foyer a caractére
commercial

Certification en bio des restaurants

sur la base des « quantités produits » Réglement d'utilisation et charte
achetées. graphique du logo Label Rouge

RESTAURATION| |RESTAURATION| RESTAURATION

* - - . - , e . . ,
AB AB AB Précisions sur les régles d’'usage de la
e marque "Label rouge" en restauration

SiotokiciE NibLbeiots EICLEBIGUR Q)Ilec’riveécarac’rére commercial /

75% 95%| |50% 95%| |50% 75%



https://www.inao.gouv.fr/content/download/495/3669/version/1/file/Reglement_usage_-_Marque_LR_-_2013.pdf
https://www.inao.gouv.fr/content/download/493/3656/version/1/file/Charte_graphique_-_Marque_LR_-_2013.pdf
https://www.inao.gouv.fr/content/download/497/3681/version/2/file/Note-d-information-marque-LR---restauration-collective.pdf
file:///C:/Users/RUSSEIL/Downloads/Notes_info_marqueAB_2020_VuSM3.pdf

Grand =st

Marjorie TONNELIER
Directrice

Association pour le développement
de I'apiculture
(ADA GRAND EST)




IGP Miel D’Alsace D,&‘:L?I;cg

Membres: 21 producteurs et 3

Le Miel d’Alsace bénéficie d'une IGP depuis conditionneurs TONNAGE DU MIEL IGP ALSACE
2005. PAR ANNEE

Les ruches installées sur le territoire 300

Alsacien peuvent accéder selon 1’endroit a 250

des essences forestieres ou floristiques 200

variées. Parmi les miels d’Alsace, on 150

compte

100

" Le miel de sapin >

= TLe miel de chétaignier 0
" Te miel d’acacia
B Te miel de @Eillemn

" A TS de TolEtTS ) ; . ' )
.LeﬁeIm&g;ae Pﬁ;ﬁg}ens sont récoltés en suivant attentivement 1’avancée des

floraisons et aux moments les plus opportuns pour proposer des miels aux golts
bien différenciés. La production de miel varie en fonction des conditions météo.
Le miel de fleur et le miel d'Acacla'sont des miels de printemps. Le Tilleul, le
Chétaigner, le Forét et le sapin sont des miels d'été.

2020 2021 2022

nylev{; Le Miel d’'Alsace IGP est aussi membre
1 (3@;) . d’Alsace qualité et wutilise 1le 1logo
|

: Savourez l1l’'Alsace Produit du Terroir
e |

Liste des producteurs disponibles ici: https://miel.alsace/




AOP Miel Sapin des Vosges

Contexte de production TONNAGE DE MIEL DE SAPIN
AOP PAR ANNEE

Le Miel de Sapin des Vosges est = Tonnage

rare car il demande 1l’alignement -

de plusieurs conditions a0
naturelles et météorologiques.
Les paramétres qui interviennent | 10
dans cette chaine de 1a nature 2020 2001 2022
S Ot

Le Miel de Sapin des Vosges est
obtenu a partir des miellats
butinés sur les sapins des

= 1’abeille qui élabore le miel,
m le puceron qui fabrique le

md e} W Vosges.

= le sapin pectiné (abies
pectinata), arbre-hote du C’est un miel brun foncé aux
puceron, reflets veril® v trouve des

"= le massif vosgien, support du arémes balsamiques et une saveur
sapin, maltée trés distinctive, sans

= le climat et les sols propres amertume.

Listé'des Producteurs disponibles ici: https://www.mieldesapindesvosges-aop.fr/



https://www.mieldesapindesvosges-aop.fr/

Miels de qualités: une référence a une provenance, un
savoir-faire et un terroir

Seuls les miels agréés ont droit a 1l’appellation "Miel
de Sapin des Vosges" ou « Miel d’Alsace » et sont
vendus munis du sceau officiel de garantie

Les producteurs sous SIQO sont contrdlés
chaque année par des organismes

f%gtﬁ£é %tggﬁg SIQO0 garantissent la qualité et 1’origine des

produlits apicoles.

Ils offrent aux consommateurs 1l’assurance de la tracabilité du
produit, de la préservation des méthodes traditionnelles, de la
protection de 1l’environnement et de la promotion du patrimoine
culinaire local.

Pour les consommateurs, les SIQO sont un gage de confiance.

MI=L
D’@LSACE
IGP
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Quentin HOFFMANN

Association Mirabelles de Lorraine (ODG)
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LES MIRABELLES DE LORRAINE
Mirabelles de

Lorraine o~ LES GARANTIES DE L'IGP
fraiches P g
Cartons vrac 5kg\ - T .;‘, * Lorigine Lorraine

\ =N A Une couleur jaune dorée

' y Un taux de sucre garanti (15 degrés Brix min)
, 9 9
Fa 1N V N\ Un calibre supérieur & 22 mm

Des fruits de catégorie 1

: Mirabelles de
Mirabelles de

Lorraine en P
Lorraine purée _"lmbe“es
surgelées en _____ Poches aseptique =LORRAINE
oreillons 10L

Carton vrac 10kg
Sachet 600g
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Sébastien MULLER
Président
de I’Association pour la Valorisation

de la Choucroute d’Alsace
(AVCA)
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PRESENTATION DES PRODUITS SOUS SIQO GrandI=st

LA CHOUCROUTE DALSACE IGP

Un terroir 100 % Alsacien
de la production du chou...

Une pratique de la culture raisonnée

» Une culture sur des parcelles au pH

approprié et en zone non-inondable, ... & la fabrication de la choucroute
 Une sélection des variétés de choux,

* Une limitation des plantes/hectare Une recette bien définie qui garantit

* Une fumure controlee et regulée en sortie « Des laniéres de choucroute longues et fines,
d’hiver,

» Untri alarécolte de choux a maturité,

* Une fexture croquante,

» Une durée de fermentation minimum,
» Un plan de contréle amplifié et renforce par

: » Des tfaux d’incorporation d’ingrédients controlés
un organisme certifié

(matiere grasse, aromates, efc)
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LA CHOUCROUTE DALSACE IG&

Infos clés :
* Production 2022 : 1200 tonnes (83% cuite et 17% crue)
 Professionnels : @ choucroutiers, 48 producteurs de choux

Contact : marion.petin@alsace-qualite.com

Site infernet : https:/choucroute.alsace/

CHOUCROUTE CRUE CHOUCROUTE CUITE

* Enseaude 1a 15 kg selonles * Enseaudela15kg
producteurs * Ensachetdela 10 kg

Format

/ Choucroute omy,
D'ODLSACE

La Région

Grand Izst



mailto:marion.petin@alsace-qualite.com

PATES DALSACE La Reégion o o
Grandl:st

Julie BAERHEL
Chargée de mission
Alsace Qualité
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EPATES DALSACE

La spécificité des « Pates d'Alsace » IGP

K@ Recette a base de 7 ceufs frais au kg de semoule de blé dur \
® Qualité des matieres premiéres mises en ceuvre
® Savoir-faire des producteurs ancrés depuis des générations dans les
traditions culinaires alsaciennes N

® Les Pates d’Alsace IGP sont des pates seches de couleur jaune creme a
doré au go(t subtil d'ceufs frais.
@ Elles peuvent étre présentées sous différents formats avec plusieurs
k dénominations: nouille, cheveux d'ange, coquillette, spaetzle, ... j

/ Le saviez-vous ? \

Le livre de cuisine de I'abbé Buchinger datant de 1671
A MARLENHEIM A WITTENHEIM évoquait déja la recette des Pates d'Alsace. Ouvrage fondateur
\ (Bas-Rhin) (Haut-Rhin) / de la littérature gastronomique alsacienne, ce livre contribua
véritablement a la renommée de ce produit. L'abbé y révéla le
secret de fabrication des pates d'Alsace :
"Les nouilles sont faites de beaucoup d'ceufs, de bonne farine
k et de sel. Pas d'eau, mais des ceufs en quantité." /

Pates d’Alsace Valfleuri

Données clés

@ Aire géographique : Alsace (Bas-Rhin et Haut-Rhin)
@ 2 fabricants engagés dans la démarche

HEIMBURGER SAS VALFLEURI

e e

Contact ODG Pétes dAlsace : julie.baehrel@alsace-qualite.com

Pates d’Alsace Heimburger SAS



mailto:julie.baehrel@alsace-qualite.com
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La Région -
Terrours Grand|I:=st
——Grand Est——

Amandine RIVIERE
Responsable générale
Animatrice ODG
TERROIR GRAND EST
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CHARCUTERIE

BOUDIN BLANC DE RETHEL

Spécificités organoleptiques :
» Couleur claire, proche du blanc, homogeéne
» Pate moelleuse et juteuse, flaveur typée de viande
accompagnée d’une discréte touche poivrée et
épicée
» Variantes : nature, champignons, forestier, truffe.
Format :
* Portion cylindrique : entre 60 et 130 g

» Format cocktail : entre 8 et 156g / Format barbecue :

entre 50 et 80g
Infos clés :
» Aire géographique : Arrondissement de Rethel
* Production : supérieure a 500 tonnes
* Professionnels : 2 fabricants

Conftact : charcuteries.ardennes@gmail.com

JAMBON SEC DES ARDENNES ET NOIX DE
JAMBON SEC DES ARDENNES

Spécificités organoleptiques :
Odeur fruitée et saveur de viande séchée,
accompagnée d’une douce saveur salée.
Texture moelleuse et fondante en bouche
Format :
* Jambon sec : 6,5 kg
» Noix de jambon : 3 kg pour les grosses noix, 800g
pour les noix patissieres
» \endu entier, en portion ou en tranche
Infos clés :
» Aire geéographique : Département des Ardennes
* Production : < 50 tonnes
* Professionnels : 1 fabricant

Contact : charcuteries.ardennes@gmail.com
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LEGUMINEUSE

LENTILLON CHAMPENOIS (DEMANDE EN
COURS D’INSTRUCTION POUR UNE IGP)

Spécificités organoleptiques :
* Lentille de petite taille, couleur ocre
» Temps de cuisson court, sans frempage prealable
» Tenue & la cuisson (pas d'éclatement)
* Peau fine, texture fondante et peu farineuse
Format :
* Gros conditionnement ou unité de vente
consommateur
Infos clés :
» Aire géographique : Champagne crayeuse (51, 08,
10, 89, 02)
» Production : entre 50 et Q0 tonnes
* Professionnels : environ 18 producteurs

Contact : contactsrplc@gmail.com



La Région

INTERVENTION ODG FILIERE LAITIERE GRAND EST G@ﬂdl_:St
Introduction Elodie NTENDE
Brie de Meaux et Brie de Melun Elodie NTENDE
Brillat Savarin Maud MATHIEU
Chaource Marine SCHMITT
Epoisse et Langres Alexandra JACQUOT
Munster Amandine RIVIERE
Soumaintrain Anne-Lise SOULIGNAC
Emmental Grand Cru Olivier VALLAT
Gruyere Francais Olivier VALLAT
Cancoillotte

Creme fraiches fluide d'Alsace
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APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE : Produit dont foutes

les étapes de production sont réalisées selon un savoir-faire reconnu
dans une méme aire géographique, qui donne ses caracteéristiques au
produit.

INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE : Produit

agricole, brut ou transformé, dont la qualité, la réputation ou d'autres
caractéristiques sont liées a son origine géographique.

LABEL ROUGE : Produits qui, par leurs conditions de production
ou de fabrication, ont un niveau de qualité supérieur par rapport
aux autres produits similaires habituellement commercialisés.

LA REGION
GRAND-EST
COMPTABILISE

12 PRODUITS

® ©

Creme Fraiche Fluide d’Alsace LAITIERS SO US

LABEL ROUGE IGP

Grandes q&ﬁiés organoleptiques S/GNE DE QUAL/TE

v dncoillotte IGP
~  Beurrée ef levuree

FROMAGES (3 TYPES DE PATE) SPECIALITE
FROMAGERE
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BRIE DE MEAUX

Spécificités organoleptiques :
* Llait cru de vache
Arome subtil de créme et de beurre
*  Minimum 4 semaines d’affinage

Format :
e Diamelre : 36-37 cm
* Poids: 2,6 a 3,3 kg

Données clés :

» Aire géographique : Aube, Loiref,

Marne, Haute-Marne, Meuse,
Seine-ef-Marne et Yonne
Production : 6 863 fonnes (2022)
213 professionnels dont 1 producteur
fermier

Conftact :
odgbriemeauxmelun@gmail.com

FROMAGES - PATE MOLLE ET A CROUTE FLEURIE

BRIE DE MELUN

Spécificités organoleptigues :
* lait cru de vache
*  Godt lactique prononcé
*  Minimum & semaines d’affinage

Formaf :
e Diameétre : 27-28 cm
* Poids: 1,6a2.2kg

Infos clés :
Aire géographique : Aube, Seine-et-
Marne et Yonne
*  Production : 223 tonnes (2022)
47 professionnels dont 3 fabricants

Conlact :
odgbriemeauxmelun@gmail.com

BRILLAT-SAVARIN

Spécificités organoleptiques :

* [ssu d’un caillé lactique avec du lait de
vache enrichi de creme
» Jeune : texture blanche crémeuse, gout
lactique/créme absence de crodte
o Affiné : crémeux, aréme de champignon,
sous-bois, noisettes ; crodtfe veloutée
* Particulierement adapté en cuisine

Format :
* Pefit ou gros format / Jeune ou affiné

Infos clés :
» Aire géographique : Sud-est de la
Bourgogne au centre de la Seine-et-Marne
*  Production : 2038 tonnes (2022)
Professionnels : 6 fromageries et 2 affineurs

Conftact : contact@fromage-brillat-

La Région

Grandl:st

CHAOURCE

Spécificités organoleptiques :

» Lait entier de vache
» Pate molle & crodte fleurie (blanche)
e Salé, acide, arbmes de créme et
champignon

Format :
* 250 et 500 grammes

Infos clés :
» Aire géographique : 233 communes de
'Aube et de ['Yonne
* Production : 2500 tonnes
* Professionnels : 64 élevages et 7
fromageries

Contact : contact@fromage-chaource.fr



mailto:contact@fromage-chaource.fr
mailto:contact@fromage-brillat-savarin.fr
mailto:odgbriemeauxmelun@gmail.com
mailto:odgbriemeauxmelun@gmail.com
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EPOISSES

Spécificités organoleptiques :

» Lait entier de vache
» Pate crémeuse, godt typé, fruité et
équilibré
* laveé au Marc de Bourgogne
» 28 jours minimum d’affinage

Format :
» 2 formats : piece (250g) ou coupe (0,7 &
1.1kg)

Infos clés :
» Aire géographique : Yonne, Cote d’Or et
Haute Marne
e Production : 1528 tonnes (2022)
» 46 professionnels

Conftact : fromage-epoisses@wanadoo.fr

FROMAGES - PATE MOLLE ET A CROUTE LAVEE

LANGRES

Spécificités organoleptiques :

* Laif enfier de vache
* Saveur lactique devenant plus typée
avec l'affinage du fromage
(renforcement des saveurs animales)
» 15 jours minimum d’affinage

Format :
» 3 formats : piece (150 a 200g), moyen
(280 & 300 g) ou coupe (0,8 & 1,3 kg)

Infos clés :
» Aire géographique : Haute Marne,
Vosges et Cote d’Or
*  Production : 668 tonnes (2022)
» 23 professionnels

Conftact :
contact@fromaqgedelangres.com

MUNSTER

Spécificités organoleptigues :

» Texture fine, souple et fondante, avec
présence d’un coeur crayeux
» Gout doux confraslé avec son odeur
puissante

Format :
e Diameétre : de 7,64 19 cm
* Poids: 12041750 ¢

Infos clés :
» Aire géographique : Vosges, Meurthe-et-
Moselle, Moselle, Haut-Rhin, Bas-Rhin,
Territoire de Belfort, Haute-Sadne
* Production : 6 055 tonnes
* 465 professionnels

Contact : aopmunster@gmail.com

La Région

Grandl:st

SOUMAINTRAIN

Spécificités organoleptiques :
» Fromage au lait entier de vache (lait cru,
thermisé ou pasteurise)
» Croute lavée a I'eau parfois salée, couleur
creme a orangée avec odeur complexe aux
notes animales
» Ceoceur lactique frais et doux

Format :
* De 180 & 600g (2 formats d’'env. 200g et
400g)
* Diametre de 9 & 13 cm
* Hauteur proportionnelle entre 25 et 35%

Infos clés :
» Aire géographique : Yonne, Cote d'Or et
Aube
e Production : 194 tonnes (2022)
* 35 Professionnels

Conftact : contact@fromaqge-soumaintrain.fr



mailto:contact@fromagedelangres.com
mailto:contact@fromage-soumaintrain.fr
mailto:fromage-epoisses@wanadoo.fr
mailto:aopmunster@gmail.com
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FROMAGES - PATE PRESSEE CUITE

EMMENTAL GRAND CRU

Spécificités organoleptiques :
o Délicatement fruité
» Texture fondante
* Filant, fondant, gratinant en cuisine

Format :
* Meules, 1/4 de meule, 1/8°M¢ de meule
* Blocs, portions, répé, tranchettes,
cubes

Infos clés :
» Aire géographique : Franche-Comte,
Haute-Marne, Vosges
*  Production : 3000 tonnes
* Professionnels : 260 producteurs, 2
fromageries, 4 caves d’affinage

Conftact : www.emmental-grand-cru.fr

GRUYERE FRANCAIS

Spécificités organoleptiques :
» Fruité et floral, texture fondante et souple
» Pate présentant de petit yeux (trous)
*  Minimum 4 mois d’affinage

Format :
* Meule de 42 kg environ
e Diameéfre : 53 a 63 cm / Hauteur : 13 & 16 cm

Infos clés :
» Aire géographique : de la Franche-Comté a la
Savoie et zones limitrophes (Vosges, Haute-
Marne, ...)
* Production 2022 : 3 080 tonnes
» Professionnels : 173 producteurs de lait, 1
producteur fermier, 7 fromageries, 3 affineurs

Contact : contact@aqruyere-france.fr



http://www.emmental-grand-cru.fr/
mailto:contact@gruyere-france.fr
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SPECIALITE FROMAGERE

CANCOILLOTTE

Spécificités organoleptiques :
» Spécialite fromagere traditionnelle resultant de la fonte du metton
(fromage au lait écréemé de vache)
»  Gout aux notes beurrées et levurées
» Texture semi-liquide a filante, et un peu collante

Format :
* En pof ou en verrines
» Divers formats de la coupelle individuelle au seau de 5kg

Infos clés :
» Aire géographique : des Vosges a I'’Ain, englobe la Franche-
Comtée et zones limitrophes (notamment en Haute-Marne et dans
les Vosges)
* Production 2022 : 5 800 tonnes
» Professionnels : 275 producteurs de lait, 2 fabricants de metton
blanc, 6 ateliers fondeurs, et 12 ateliers transformation (dont 4
producteurs fermiers)

Contact : contact@cancoillotte.info

CREME FRAICHE FLUIDE DALSACE

Spécificités organoleptigues :
» Créme pasteurisée liquide sans adjonction de ferment,
d’ingrédient ou d’additif
» Couleur blanche et qualités organolepfiques liées a la
composition du lait
* Trés bonne apfitude & la transformation en créme fouettée
(bonne fenue ef fexture onctueuse)

Format :
* en pots de 10 cl a 1litre, pour le grand public
* en seaux de 5 a 10 litres, pour les professionnels

Infos clés :
» Aire géographique : Alsace (départements du Bas-Rhin et du
Haut-Rhin)

Contact : nphilippe@alsace-lait. com
hmassol@alsace-lail.com



mailto:contact@cancoillotte.info
mailto:nphilippe@alsace-lait.com
mailto:hmassot@alsace-lait.com

Grand =st

Thomas KELHETTER
Responsable de 'ODG
Alsace Volaille
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DECRET DU 5.1.07




Alsace Volaille une filiere de proximite :

) 40 éleveurs du 67

1 ODG avec 55 adhérents dont 49 éleveurs )
s 9 gleveurs du 57

2 Couvoirs — 2 FAB Aliment — 2 FAB Aliment Ferme — 2 Abattoirs
125 batiments (dont 16 du 57) en production sur 50.000 m2 de surface

P oulu; I'u mier

NOlr@

5,5 bétimenemaine 0,5 batiment/semaine
\ 1,196 Millions poulets MEP 114.400 poulets MEP
1.440 Tonnes poulets | 7.1 Millions d’'€
. 7 r AL Helllli il - AR
labellisés en 2022 de CA (oot avattor)




*\7Alsace Qualité

Vous étes dans le vrai

4 . ~.
Certipaq ...

——
DECRET DY 5147

ACCOUWVEURS
COUVOIRS DE L'EST CQUVOW HGTF )
&7 370 Willgottheim 49200 Saint Laurent de la Plaines
LORIAL-COSTAL

Sanders Nord Est -

15 % de I'aliment 80 7% de I'aliment
FABRICANTS fourni Privés fourni
D" ALIMENTS AT240 Keskastel 5 % de I'aliment 67120 Molsheim

fourni

N\

49 ELEVEURS (40 du dept 67+ 9 du
ELEVEURS dept 57)

125 BATIMENTS

INSTITUT NATIOMNAL
DE LI'ORIGINE ET DE
LA QIUALITE

Bruno SIEBERT SA
95 7o des abattages
&F 120 Engersheim

MEYER René S.A
ABATTOIRS 5% des abattages
&F 170 Wingersheimn

MEYER René S.A Brunao
METTEURS £ 7% des mises en SIEBERT S.A

EM MARCH marche 75 7% des

mises en
marché

~4

AGRICULTURES AGRICULTURES '@ © \
& TERRITOIRES & TERRITOIRES (A) ALSACE Q{}% ) CFG Alsaoce
CHAMBRE DIAGRICULTURE CHAMBRE D'AGHlCULTURE C O M M E R C I A I_ I S A 'I' I O N b ‘\:f Yl Accompagnement stratégie
MOSELLE D'ALSACE AS
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LES DECLINAISONS DES PRODUITS ALSACE VOLAILLE

POULET FERMIER DALSACE

Mentions valorisantes:

* fFermier souche a croissance lente
* Durée d’élevage 84jours min.
» FElevé en Plein Air la moitié de la durée
de vie sur parcours arboré de 1Ha
» Alimentée 100% végétaux dont 76% de
céréales

Formats:
o Piéce entiere Préte A Cuire sans abats
(IKg & 2,2Kg)
» Piece entfiere EFFILEE (>1,3Kg)
» Découpes: cuisse, escalopes,
suprémes,...

POULET FERMIER JAUNE

Mentions valorisantes:
* Fermier souche a croissance lente
» Durée d’élevage 8ljours min.
o FElevé en Plein Air la moitié de la durée
de vie sur parcours arboré de 1Ha
»  Alimentée 100% veégéetaux dont 76% de
céréales

Formats:
* Piece entiere Préte A Cuire sans abats
(IKg & 2,2Kg)
» Piece entiere EFFILEE (>1,3Kg)
» Deécoupes: cuisse, escalopes,
suprémes,...

y MCJSL

QUALITE MOSELLE

POULET FERMIER NOIR

Mentions valorisantes:
* Fermier souche & croissance lente
» Durée d'élevage 8ljours min.
o FEleve en Plein Air la moitié de la durée
de vie sur parcours arboré de 1Ha
» Alimentée 100% vegétaux dont 76% de
céréales

Formats:
» Piéce entiere Préte A Cuire sans abats
(IKg & 2,2Kg)
» Piece entiere EFFILEE (>1,3Kg)
* Deécoupes: cuisse, escalopes,
suprémes,...
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LA GAMME « VOLAILLES FESTIVES » DISPONIBLE EN DEEI\/IBRE

CHAPON FERMIER DALSACE

Mentions valorisantes:
* Fermier souche a croissance lente
» Durée d’élevage 154jours min.
* Flevé en Plein Air sur parcours arboré
de THa
o Alimentée 100% vegétaux dont 80% de
céréales et 5% de produits laitiers en
finition

Formats:
» Piece entiere Préte A Cuire sans abats
(>2,6Kg)
» Piece entiere EFFILEE (>2,9Kg)

DINDE NOIR
DALSACE

Mentions valorisantes:
» Fermiéere souche & croissance lente
* Durée d’élevage 140jours min.
» Flevée en Plein Air sur parcours arboré
de 1,5Ha
» Alimentée 100% veégéetaux dont 76% de
céréales

Formats:
» Piece entiere Préte A Cuire sans abats
(>2,7Kg)
» Piece entiere EFFILEE (>2,3Kg)
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CONTACTS:

- ODG ALSACE VOLAILLE 2 RUE DE ROME 6/3500
SCHILTIGHEIM — M. KELHETTER THOMAS

- 03.88.19.17.14

- ALSACE-VOLAILLE@ALSACE.CHAMBAGRI.FR

OU DIRECTEMENT NOS 2 ABATTOIRS PARTNEAIRES:

- ABATTOIR MEYER RENE A WINGERSHEIM LES QUATRE
BANS

- ABATTOIR SIEBERT BRUNO A ERGERSHEIM



mailto:alsace-volaille@alsace.chambagri.fr

Linterbey Grand IEst

Aurore AMMER
Chargée de mission restauration hors
domicile




1992
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EEERNIE démarche

Décret du 05.01,07

www.produitcertifie.fr

1¢r¢ démarche
viande en produit
certifié

Déploiement de la

démarche qualité

suite a la crise de
I’ESB

Création de la
tracabilité en
France - LQV est
déja en ordre de
marche et gagne la
confiance des

consommateurs

Grand €at

du Terroir
Champagne-firdenne

Référencement
dans les appels
offres régionaux et
GMS de Lorraine

2012

Virage de la
démarche avec une
refonte visuelle et
création de Viande
du Terroir Lorrain
Sélection

SﬁLECTIoN
Viande

duTerroir
Lorrain

“Viande
du Terroir
Lorrain

Viande

Lorrain

2020

Harmonisation d 3
démarches
régionales sur le
Grand Est

Arrét de Sélection

du Jerroir

La Région

Grandl:st

Expérimentation
en cours sur la
création d’une

filiere Haute Valeur
Environnementale

(HVE) en lien avec

la loi EGAlim

Rapprochement
avec les ODG Label
Rouge (ACLR,
Limousin
Promotion, ASLR,
BBA) en lien avec la
loi EGAlim

LES VIANDES
OF BOELFm»
LABEL ROUGE

Le plaisir de manger mieux

o2




T .A,"‘: *,ﬂ" s
?“ % Y s

o

Point d’étape du développement des
en Grand Est- -
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INTERPROFESSION
BETAIL & VIANDE




Pour faire des Viandes de Beeuf Label Rouge un véritable segment de marché dans l'univers boucherie,
différenciant pour les consommateurs et valorisant pour chaque acteur de la filiére, la filiere travaille sur tous les leviers :

1 2 3

Avec un Avec la mise Avec un

en place dune PI.AN I]E
cnéglcEEAnsEs CONTRACTUALISATION COMMUNICATION

qui a pour objectif de sécuriser

i : : fort pour séduire les
rénove qui renforce les relations commerciales, P
les réponses aux attentes : consommateurs et
rep et assurer un juste partage ~ccompaaner les boints
societales. pag p

de la valeur entre les acteurs
de la filiere, et notamment

les éleveurs.

de vente qui sengagent
dans les Viandes de Boauf
Label Rouge.

'accord interprofessionnel du 22 mai 2019 encadre les dispositions suivantes :
- Contrat écrit obligatoire
. Durée minimum du contrat d’un an = 3 ans avec EGALIM 2
. Engagement mutuel sur des volumes (animaux entiers pour les contrats amont)

. Prise en compte des trois types d’indicateurs dans la détermination du prix (co(it de production, prix de marché, qualité/cahier
des charges). En particulier, un indicateur de prix de revient de référence et un indicateur lié a 'application des conditions de
production du Label Rouge sont mis a disposition des opérateurs par INTERBEY Bovins.

. Contrdle de la bonne application de I'accord interprofessionnel par un organisme tiers

. \ GRAND EsT
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Filiere Label Rouge dans le Grand Est

17 000

16500

16 000

15500

NOMBRE D'ELEVAGES QUALIFIES

359

2019

745~

1\

LN RREE ERRTY

T

2020 2021

=== France Fil Rouge esss»Grand Est

795

- I

Source : Interbev GE d'aprés ODG, Fil
Rouge et Normabev
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L RACl

LABEL ROUGE

Le plaisir de manger mieux

2

LES VIANDES
D BOEUE™N
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Certification Environnementale de Niveau 3 &G ra nd Es'l'

réalisée dans le cadre de la structure collective WF iwndes
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Attentes et objectifs de I'experimentation HVE

Objectifs de I'expérimentation HVE :

v
v
v

ANERN

AN

Deploiement du pacte societal interbev

Tester la performance des EA du grand est / hve
Maintenir et développer la part d’herbe des
élevages du Grand Est

Preserver les zones a enjeux eau

Réduction des colts de certification grace a la
structure collective

Développer et  maintenir  performance
économique des EA grand est

Commercialiser produit animaux/viande HVE
Répondre a la loi EGALIM

72 élevages certifiés HVE fin 2021

= 292 élevages certifiés HVE fin 2022
50% lait 50% viande

Obijectif : 500 élevages fin 2023

. \ GRAND EsT
interbev 72
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CARTOGRAPHIE DES EA HVE 2021 [ 2022
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Pour la Terre, les animaux
et les hommes

BLEV
BLAN

CoeR/ BLEU-BLANC-COEUR

Pour la Terre, les animaux
et les hommes

Marie-Eve DOYEN — Responsable Grand Est - Bleu-Blanc-Coeur

Grand Est — Bourgogne Franche Comte — Loiret Cher
Marie-eve.doyen@bleu-blanc-coeur.com

06 7095 17 27

https://www.bleu-blanc-coeur.org



mailto:Marie-eve.doyen@bleu-blanc-coeur.com
https://www.bleu-blanc-coeur.org/

BLEU-BLANC-CCEUR EN CHIFFRE CEST...

C’est BON et BIEN !

Parce que BIEN produire et nourrir les animaux,
C’est BON pour nos sols, nos animausx, le climat,
BON pour nous tous !

Pour latTIerf%oﬁf":';”“a"" et tout simplement... BON !
etles

"24.000 "

adhérents citoyens, la plus
grande communauté du
Bien manger en France

2.500

produits signés
Bleu-Blanc-Ceeur

X _
5a15%
e la production

franaise selon
les filieres

64 %

notoriété assistée :
|a plus forte progression
des 4 derniéres années
dans ['univers
alimentaire

ACCESSIBILITE



BLEU c&g

BLAN /

e oo BLEU-BLANC-CCEUR, UNE DEMARCHE DE FILIERE CONNECTEE AUX ATTENTES

SOCIETALES

i

Impacts environnementaux améliorés
" (CO2 N, lutte contre déforestation importée,
autonomie protéique) &
@
=P W
o
” (ﬁ“ Création de valeurs
les animaux (engagements, rémunération

Poura Terre additionnelle, montée en gamme,

et les hommes
services agroécologiques... )

Alimentation au colit
5 accessible
(Index prix : +5 a 15%
versus conventionnel)

T’ | Nutrition & équilibre

allmentaﬂon

" SANTE

Golit et qualité
(saveur, goQt, onctuosité, perte en
eau N a la cuisson... )

(densité nutritionnelle >, régulation de
I'inflammation, stimulation de I'immunité...)



Les poulets de filiere

Bieu-Blanc-Coeur ptésgntent
un impact redurt de .
Pour la Terre, les animaux

\ '23°Io et les hommes

“Impacts C02 0es eadultsSea-anc-Camar vs pcults comentionaess mesauiés selon méogalagle e rtérence Agribalgse

= s
O La viande bovine
coadie o Bleu-Blanc-Coeur &=

Filiére tracée 100°% frangaise | Ppratiques agricoles favorables
alabiodiversite

Animaux en bonne santg avec ges 3 i
Tations variees et equilibrees 3 CEREBRUN
I T
Apports nutritionnels garantis O
0 Une viande savoureuse, _
 Creatrice de valeur dansnos | pour + de plaisit et de goit
teritoires et pour nos agriculteurs

) E

= LT ek

!

Grandes et

-
N RO Ta :u"'!%@

Moyennes Surfaces o &y
SURINICT . SEUFSFRAIS 4
(GMS) E T
=t

<

Fiiée tacée 100% fanGaise  prgtigues agricoles

i g favorables ala biodiversite
Composée avec dela farine delin
extrude fiche en Oméga3 Produits de quait,
accessibles a tous

B : lepain /g
. e Leel - Bleu-Blanc-Coeur ‘==

-25% DE SEL*

Apports nutritionnels
garantis

Un pain savoureux pour
+ plﬂsi(elﬂeg&lplu
Créateur de valeur dans
nos territoires et pour

nos agriculteurs
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OBLIGATION DE RESULTATS + EXPERTISES = CLES DE
CONFIANCE

Ce compteur est validé par le comité dexperts du Programme National de 'Alimentation (Ministéres de I'Agriculture, de I'Environnement et de la Santé).

DIVERSITE & PAYSAGES NUTRITION & SANTE

-10/238

de mais

- 28]56 1k

de soja d’'importation

+ 2|59 30

d’herbe, de luzerne

+ 38[704K

de lin, féverole, colza, lupin, pois

. 72
5 I @ -a-\i\‘f-a-ﬁ%-a- S

de surcoiit de production Remuneratlon plus Animaux Produits de qualité
maximum juste de nos agriculteurs r, gout et save n meilleure santé accessibles a tous

d’acide gras saturés

- 130|605 +]9.01]

d’oméga 3 dans nos assiettes

Pour la Terre, 1es animaux
et les hommes

576710877  MMi06318

Francais améliorant de 50%
leurs apports quotidiens en Oméga 3




tEPLUS GRAND MOUVEMENT CITOYEN DU BIEN
MANGER EN FRANCE

agriculteurs AU professionnels prfessionnsis 1002 experts et
2 > des métiers de eyt
et éleveurs de santé scientifiques
| bouches
B ’
\i i

T

consommateurs

) Sl 515207 Aol 20l adf Jo
C.ON;S OM‘M'R 'E UIR{S
Mm;u,ﬁq *‘}n,.mhﬁ

sur les réseaux sociaux
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PRESENTATION DES PRODUITS SOUS SIQO Gli:aRéﬁoa I=st

Les produits sous signe de qualité du Grand Est c’est aussi

VIN ET SPIRITUEUX @

{ -, ( A |
-&:‘
. ESCARGOTS

PREPARES FRAIS ET

2 produits SURGELES LR (10483 1 CONFISERIE

sous SIQ0

Pour information:
Le Grand Est compte pres de 4 050 fermes bio (233 000 ha, 6e rang francais), soit 9,6% des
exploitations de la région et 7,8% de la SAU régionale

® Bio en Grand Est ¢




LIENS UTILES

ols 8l

8 AOP Viticoles

En quoi les produits sous SI00

DE LA 32?19,‘ conltrlhueljl-lllsa | ﬁconomle 116P Pites d'Alsace S AOP
agricole regionale ? 2 LR Escargots - 1016 Eau-de-vie Apelaton
Ce mémento a pour objectif de Gazon de haute qualité et Spiritueux d0rgine
présenter les produits sous signe Prtigée
d'identification de la gualité et FRUITS ET LEGUMES
de l'origine [SIAD) en région 11GP Fruit
Grand Est et d'analyser leur poids 11GP Légume AOC_
dans lagriculture régionale. 1LR Légume Appellation
IL a été réalisé dans le cadre du d'Origine
° Bio en Grand Est © partenariat entre la Chambre Contrilée

régionale d'agriculture Grand Est,
[INAQ et la Direction Régionale : IGP
1 B 1 AOP Miel
| de lAleent?lwon, de [Agriculture 216P Miel - Bonbon Indication
et de la Forét (DRAAF) Grand Est. 1LR Mi T
CHAMBRE el apiig
DAGRICULTURE

Chiffre 'afares des produits sous SID PRODUITS SOUS SIQ0 Ptige
e Gandst EN GRAND EST 16

Indication
httpS: / / \WAVLVAYY, paqfr/ HAQ( Géographique

Vi conpr L IGP Volailles - Charcuteries LR

L LR Volailles - Charcuteries
Label Rouge

Horsvins PRODUITS LAITIERS -AB
Agriculture

5 AOP Fromages A

N [’ 21GP Fromages - Créme Biolagique
1 8 1LR Créme

%

des exploitations 48 % 135+
agricoles frangaises des exploitations agricoles régionales

exploitations agri

< 17 % 21 44[] coleshabilées & 5000 tonnes*
@ duchiffe dffires 1 prduiedes S0 12000 tonnes?

———— national des produits o
‘ : sous 5100 Domnées 2017 18 600 tonnes

3163 700 hectolitres

Contribution & agriculture francaise Contribution a lagriculture régionale Volumes commercialisés de produits sous |00 en Grand Est

grandest.chambre-agriculture.fr/publications/toutes-les-publications/la-publication-en-detail/actualites/| memento-des-produits-sous-signes-de-qualite-du-graﬁc]’-est-ZOlQ


https://www.inao.gouv.fr/
https://draaf.grand-est.agriculture.gouv.fr/
https://biograndest.org/
https://grandest.chambre-agriculture.fr/
http://synalaf.com/

ECHANGES




« CONTINUONS A SAVOURER LE GRAND EST »
DANS
NOS ASSIETTES DE DEMAIN
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La Region

Grandl:zst

Siege du Conseil regional Hotel de Région Hotel de Région

1 place Adrien Zeller - BP 91006 5 rue de Jéricho - CS70441 place Gabriel Hocquard - CS 81004
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