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Projet à double objectif

-Changement des systèmes agricoles avec la
mise en place de nouvelles productions
respectueuses de la ressource en eau :
développement des cultures de soja, pois, lupin
et féverole
-Création d’un débouché par la mise en place
d’un outil industriel de toastage de ces
productions végétales. Possibilité déshuiler les
graines par pressage pour fabrication de
tourteaux

L’implantation de protéagineux permet la
réduction sensible, voire l’arrêt des transferts
d’azote et/ou de produits phytosanitaires.



Agronomie

Enrichissement des sols 
en azote

Amélioration de la 
rotation

Maîtrise des adventices

Zootechnie

Amélioration de la 
fourniture en protéines 

de qualité pour les 
animaux d’élevage

Economie

Autosuffisance en 
protéines

Aides de la PAC

Environnement

Réduction des intrants 

Intérêts de la création 
d’une filière 
protéagineuse et sa 
valorisation :





Avant toastage =>

Après toastage =>



Procédé industriel de toastage pour une valorisation en 
alimentation animale 

- Système entièrement automatisé pour le traitement thermique 

- Procédé aéro-hydro thermique (température d’attaque : 135 à 195°C)

Différentes étapes du procédé de toastage : 

→ La chaleur provoque l’évaporation de l’eau de la graine à traiter.

→ La vapeur d’eau est collectée et directement réinjectée dans la graine à traiter.

→ Cuisson de la graine de manière douce pour éliminer les facteurs antinutrionnels + 
augmenter le taux de protéines assimilables.

→ Refroidissement de la graine pour le stockage.

- Fonctionnement sans flamme directe - Baisse de 25% des besoins énergétiques

- Utilisation énergie électrique produite par la turbine du Moulin

- Fonctionnement sans utilisation de manutention

→ Construction d’une tour de toastage (économie d’électricité et manipulation douce pour 
les graines à traiter)

Evaporation

Collecte

Cuisson

Refroidir



Autonomie alimentaire





Installation 
construite avec le 
soutien de l’Agence 
de l’Eau et de la 
Région Grand-Est.



Merci de votre attention !


